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Apresentacao

O SUDOLIVA é um Concurso Internacional de Azeite Extravirgem realizado
na América do Sul, e que busca valorizar as oliveiras monumentais das principais
regides produtoras do continente.

A terceira edicdo, deste evento sul-americano, sera realizado na cidade de
Bagé, entre os dias 26 a 29 de novembro de 2019, uma das principais cidades
da Regido da Campanha, que possui um namero consideravel de produtores na
olivicultura e oliveiras centenarias, localizadas em propriedades rurais na regiao
de Candiota, Aceguéa e Hulha Negra, e em pracas publicas e ruas do municipio
de Bagé. Informacgdes sobre o SUDOLIVA através do site www.sudoliva.com e
e-mail: sudoliva2019@gmail.com

Em conjunto com um dos principais eventos de analise sensorial de azeites
da América do Sul, o SUDOLIVA, outros dois eventos estardo compondo a troca
de conhecimentos com a comunidade académica local. O | Workshop Brasileiro
de Olivicultura, dias 26 e 28 de Novembro, no anfiteatro do Museu Dom Diogo
de Souza.

O Workshop € divido em trés eixos tematicos: Industria, tecnologia e
inovacdo; Olivicultura e meio ambiente; Gastronomia, nutricdo e saude. Este
evento tem por objetivo promover a troca de conhecimento entre as instituicoes
de ensino e pesquisa e o0s produtores, principais interessados nas pesquisas
desenvolvidas. A submisséo de trabalhos sera entre os dias 1 e 21 de outubro,
e informacdes através do e-mail: cientificoliva2019@gmail.com

Encerrando as atividades ocorrera, no dia 29 de novembro o | Seminario
Técnico de Olivicultura, no mesmo local e com inscri¢des limitadas, tendo como
publico alvo os produtores e técnicos atuantes no setor. Inscricdes pelo E-mail:
seminariosudoliva2019@gmail.com

Este marco para a olivicultura tem a organizacdo do MAPA — Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, e apoio da UFCSPA - Universidade
Federal de Ciéncias da Saude de Porto Alegre, Prefeitura Municipal de Bagé,
EMATER, Embrapa, URCAMP, UNIPAMPA, IDEAU e IFSUL.

Com o titulo de | WORKSHOP BRASILEIRO DE OLIVICULTURA tem por
objetivos:

e Incentivar alunos de graduacédo e pés-graduacdo, com o objetivo de formar
novos pesquisadores;

e Fomentar a pesquisa nas instituicdes de ensino superior no pais;

e Promover a integracdo da comunidade cientifica e académica para a troca de
conhecimentos;
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e Promover a interagéo das instituicbes, desenvolvendo
assim a cadeia produtiva da olivicultura;

e Divulgar as pesquisas desenvolvidas pelas instituicbes, aproximando a
pesquisa a cadeia da olivicultura.

O | WORKSHOP BRASILEIRO DE OLIVICULTURA, é um evento que tem
eixos tematicos sobre a producéo de azeite em todos os ambitos.

Eixo 1 - Industria, Tecnologia e Inovacao.
Eixo 2 — Olivicultura e meio ambiente.

Eixo 3 — Gastronomia, nutricdo e Saude.

Cada linha esta dimensionada a seguir, para o enquadramento dos trabalhos
enviados.

Eixo 1 - Indastria, Tecnologia e inovacgao.

» Controle do amadurecimento de frutas e caracterizacao sensorial do azeite
virgem.

* Novos métodos para a caracterizagdo do azeite virgem

» Sistemas instrumentais para apoiar a avaliagdo sensorial

* Tecnologias avangadas para a producgao de azeites de qualidade em fabricas
* Fatores de produgao que determinam o desempenho e a qualidade do azeite
» Automacao e otimizacado de processos

* Uso integral dos co-produtos da centrifugacéo de duas fases

* Novas técnicas para tratamentos de pasta

* Pontos criticos para a produgao de azeites de qualidade em fabrica de azeite
» Componentes minoritarios do azeite.

* Controle de producéao e evolucéo

» Desenvolvimento de novas tecnologias para o processamento de azeitonas,
producéo de azeite e conservagao da qualidade.

* Avaliagao e padronizagao da qualidade.

» Rastreabilidade nas industrias de azeitonas.
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* Avangos no design das industrias de azeitonas
« Sistemas de referéncia

+ Sistemas de producao e controle de qualidade
» Biomassa, biocombustiveis, biopolimeros

+ Sistemas de purificacédo

+ Sistemas de controle de temperatura de processo

Eixo 2 - Olivicultura e meio ambiente.

» Técnicas de manejo do solo

* Fatores de producgao: clima, solo e arvores
* Planejamento e projeto da plantagao

» Avancos nas técnicas de cultivo: irrigacao, fertilizagdo, poda, manejo do solo,
etc.

» Desenvolvimento sustentavel do olival: controle de erosao e cobertura vegetal
* Producéo integrada

» Cultivo ecoldgico

» Melhoramento de plantas e protegao de culturas

* Mecanizagao do olival

* Técnicas de coleta

» Sistemas de manejo do solo

* Uso de biomassa do olival

» Uso de co-produtos da industria da azeitona

» Sistemas de producao tradicionais, intensivos e superintensivos
* Variedades e produgéao

* Integragéao olivo pastoril (consorcio)

* Controle de pragas e doencas

* Produtividade e eficiéncia no uso da agua
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» Sistemas de aquisi¢cao de dados e tomada de decisao
em olivais

* Mudancas climaticas e cultivo sustentavel do olival
» Automacao de processos técnicas de cultivo.

» Analise do ciclo de vida na olivicultura.

Eixo 3 — Gastronomia, nutricdo e Saude

* Prevengao de doengas e consumo de azeite.

* Aspectos benéficos do consumo de azeite para a saude.
* Efeitos saudaveis da comida mediterranea na saude.

* Harmonizacao

 Valor nutricional e terapéutico do azeite em comparagdo com outros oleos
comestiveis.

» Cosmeéticos e produtos fitoterapicos

* Estresse oxidativo e envelhecimento.

» Compostos antioxidantes de azeite e colesterol.

* Fatores nutricionais e modulagdo do metabolismo.
* Efeito do azeite nos mecanismos de defesa

* Dieta e esporte

* Dieta do mediterraneo

* Estilo de vida e nutricao

* Nutrigenémica e azeite virgem

Regras para submisséo

Os autores dos trabalhos devem atentar as seguintes regras para a
submisséo do trabalho:

a) A submisséao de trabalhos devera obedecer ao formato de resumo expandido.
Os trabalhos devem ser submetidos no momento da inscricdo, conforme modelo
(template) disponivel no site evento.
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b) O nome e o e-mail de todos os autores, inclusive se houver orientador,
deverdao ser corretamente indicados no formulario de inscricdo, cujo
preenchimento € de inteira responsabilidade dos autores.

d) Apds a submissédo, nao sera possivel fazer nenhuma alteracdo no resumo.

f) A Comisséo Organizadora ndo se responsabilizara por resumos nao recebidos
em decorréncia de eventuais problemas técnicos e de internet.

g) Cada trabalho podera ter no maximo 1 (um) autor e 5 (cinco) co-autores.

h) Todos os trabalhos devem incluir um RESUMO EXPANDIDO de acordo com
as seguintes indicagdes:

- Extensdo: no maximo 5 (cinco) paginas.

- Idioma: portugués, espanhol e inglés.

- Ser digitado em pagina formato A4 (210 x 297mm), com margens superior e
esquerda de 3 cm e inferior e direita com 2 cm; fonte Arial, tamanho 12, com
espacamento simples.

- Titulo: (fonte 14) Negrito, centralizado, espacamento simples.

- Autor(es) (nome e sobrenomes) em negrito e fonte (10) com numero de rodapé;
-NOTA DE RODAPE — Curso ou formagcao, Instituicdo, e-mail (conforme modelo)
- Palavras-chave : (fonte 10) Italico

- O trabalho deve ser ENVIADO no formato PDF.

i) O ndo cumprimento de quaisquer das instrucdes descritas acima implicara
automaticamente na rejeicéao da publicacdo do trabalho nos Anais do Workshop.

j) O resumo expandido deve ter os seguintes itens: Introducdo (contexto,
justificativa, objetivo), Desenvolvimento (Metodologia e Resultados/ Discusséo)
e Conclusdes. Referéncias nas normas ABNT.

- Os trabalhos poderéo ser submetidos nas modalidades: pesquisa (divulgacéo
de pesquisa original e inédita, cujos resultados corroboram ou ampliam
conhecimentos disponiveis sobre um dos eixos tematicos do evento) e relato de
experiéncia (estudo em que se descreve uma situacao pratica, as estratégias
de intervencédo e a avaliacdo de sua eficacia).

* NAO serdo aceitos resumos de PROJETOS de pesquisa, ensino e/ou
extensao, pois o que deve ser publicado sdo os resultados (parciais ou finais).
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PRAZO PARA SUBMISSAO DE TRABALHOS

Para ser admitido para analise do avaliador, os trabalhos devem ser
enviados seguindo o cronograma a seguir:

CRONOGRAMA

InscricBes no evento

01 de outubro a 25 de novembro de 2019

— Submisséao de trabalhos

De 1 a 21 de outubro de 2019 até as 22hs

Divulgacgéo da lista de trabalhos aceitos

8 de novembro de 2019

Divulgacgéo da lista de trabalhos que serédo
apresentados na sesséo oral

8 de novembro de 2019

Confirmacéo do autor(es) para a
apresentacao oral

11 de novembro de 2019

Envio das apresentacdes em (.ppt) dos
trabalhos para apresentacao oral.

20 de novembro de 2019

Realizacdo do evento

27 e 28 de novembro de 2019

Envio do Trabalho

Exclusivamente pelo correio eletrdnico:

- No corpo da mensagem sera indicado:

- Nome, endereco completo, telefone, e-mail do autor ou autores.
- Titulo do artigo a ser enviado.

- Endereco eletrénico: cientificoliva2019@gmail.com

Selecédo dos trabalhos

O Comité Cientifico do evento fard uma avaliagcdo prévia entre 0s
trabalhos enviados e conforme os conceitos atribuidos aos trabalhos serédo
selecionados os trés trabalhos destaque (melhor pontuacdo) de cada eixo
tematico, serdo apresentados oralmente e todos os trabalhos serdo enviados
para publicagdo nos ANAIS DO EVENTO, com a emissao de certificado aos
autores (anexo 1).
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A avaliacao dos trabalhos submetidos sera realizada por professores e
profissionais com é&rea de atuagdo e conhecimento sobre o tema, esses
convidados das instituicbes parceiras.

Apresentacgdes Orais

A exposicdo oral serd realizada no dia 28 de novembro durante a
programacao do evento.

O slide padréo devera ser utilizado como fundo das apresentacoes, e 0s
autores tem um espaco de 10 min para a explanacéo (anexo 2). Os autores dos
trabalhos selecionados para a apresentacao oral, serdo notificados até o dia 8
de novembro, com confirmacdo do autor para a apresentacdo até 11 de
novembro e terdo até o dia 20 de novembro para o envio do mesmo a comissao
organizadora.

Padrao poster (tamanho maximo) 90 cm x 1,10 cm. (anexo 3)

INFORMACOES

E-mail — cientificoliva2019@amail.com

ANEXO 1 — Template para a submisséo dos trabalhos.
ANEXO 2 — Template apresentacéo
ANEXO 3 — Template Poster
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